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    NATALE
PACCHI E IDEE REGALO GOURMET



BadessaLAB-Ristorante Badessa:

Lambrusco Maestri Ombre Della Sera

Vellutata di zucca reggiana  BIO 700 ml

Quadretti di pasta all'uovo gr 200g

Marmellatina di nostra produzione 100 gr

Riso Carnaroli Cornacchia “alta ristorazione" 1 kg

I nostri biscotti al forno 200g

Salame di nostra produzione 300/350 gr

Giardiniera di nostra produzione 300 gr

Gramigna Reggiana BadessaLAB trafilata al bronzo da grani antichi reggiani 500 gr

Lambrusco naturale Cinque Campi Rosso BIO

Battuto di Guanciale di nostra produzione 300 gr

Marmellatina di nostra produzione 100 gr

Riso Carnaroli Cornacchia “alta ristorazione" 1 kg

I nostri biscotti al forno 200g

LECCORNIE DA COMODINO

DISPENSANDO EMILIANITA'

40 

65

Un Pacco Elegante con ceralacca griffata



Parmigiano Reggiano di Montagna Garfagnolo oltre 30 mesi 1 kg

Salame di nostra produzione 1 salame intero

Ragù di Salsiccia di nostra produzione 300 gr

Gramigna Reggiana BadessaLAB trafilata al bronzo da grani antichi reggiani 500 gr

Spumante Naturale Spergola Le Nebbie

La nostra Giardiniera 300 gr

Marmellata di cipolle di nostra produzione 200 gr

Riso Carnaroli Cornacchia “alta ristorazione" 1 kg

I nostri biscotti al forno 200g

Caffè: La Miscela Badessa 250 gr

500 gr Cappelletti Riserva Extra Badessa

1 Litro di Brodo Buono

Una bottiglia di Lambrusco Reggiano Biologico CinqueCampi Rosso 

1/2 Salame BadessaLab

1 kg Cappelletti Riserva Extra Badessa

2 Litri di Brodo Buono

Una bottiglia di Lambrusco Reggiano Biologico CinqueCampi Rosso

BADESSA TOP BOX

CAPLET BOX

CAPLET BOX “ma io ho fame"

130

50

100 



PERGAMENA Pranzo/Cena “Tradizione Classica"

Percorso eno-gastronomico dello chef con i piatti più celebri e tradizionali del nostro Territorio.

Cosa comprende il menù?

Entree, 2 antipasti, 2 primi, 1 secondo, 1 contorno, 2 dolci, 2 Caffè espresso da FaemaE61

In abbinamento bottiglia di Spergola o Lambrusco oppure 2 calici di vino a testa

PERGAMENA Pranzo/Cena “Tradizione Giocata"

Percorso eno-gastronomico dello chef con i piatti più celebri e creativi del nostro Ristorante.

Cosa comprende il menù?

Entree, 2 antipasti, 2 primi, 2 secondi, 1 contorno, 2 dolci, Caffè espresso da FaemaE61, Nocino

Artigianale alla Menta. 

Abbinamento: 3 calici a testa di vini naturali a cura del Sommelier.

PERGAMENA “Tavola & LAB"

L'importo del buono lo decidi tu!

Questo Buono può essere speso presso il Nostro Ristorante a pranzo, a cena o nelle nostra bottega

a MASONE (RE) acquistando Pasta Fresca, Vini Naturali, Sughi e Chicche naturali emiliane

130 € per 2 persone

160 per 2 persone


